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妙妙喵，你在

找什麼嗎？
奇怪 ⋯⋯

我炒菜用的米

酒，怎麼找不

到了？

米酒的酒精濃度

太低啦！消　用

的要去藥房買。
咦，是這

樣喔？

小小
探索家

酒精為什 能消毒？ 5

喔！被我拿來噴

在手上消　、殺

菌啦！
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: 水
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藥房賣的酒

精，裡面其

實還有水。

沒錯！

75% 的酒精，代

表每 100 份裡有

75份是純酒精、

25 份是水。

95% 的酒精，代

表有95份是純酒

精、5 份是水，

濃度比較高。

說到消　、殺菌，大家都會想到酒精。

藥房賣的酒精，有些寫著「75%」，有些

寫著「95%」，是代表酒精的「濃度」。

米酒的酒精濃

度只有19.5%，

不能用來消　

和殺菌。
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70%~75%
酒精濃度

剛好

我們成功破壞細

菌的細胞膜，也

衝進細菌體內繼

續殺死它們。

酒精分子

加油！

酒精濃度越高，

消毒效果越好嗎？
酒精能夠殺死病　和細菌，是因為它們

可以破壞壞菌的細胞膜。濃度70% 到75%

的酒精最剛好，太高、太低都不行。
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酒精分子

細胞膜

細菌
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95%
酒精濃度
太高

細菌的細胞膜，是由

「脂肪」還有「蛋白

質」組成的。酒精可

溶解脂肪，讓蛋白質

凝固、變形，能破壞

細菌的細胞膜。

消滅你！

哎喲，我們無

法破壞細菌的

細胞膜、進到

細菌體內！

我們太快使細胞膜

的蛋白質變硬，反

而擋住自己，無法

衝進去殺死細菌。

米酒的酒精
濃度不
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